SARA'S KITCHEN

MODERN INDIAN DINING

MENU DE ALMUERZO

Plato Vegetariano 650
Verdura del dia | Lentejas | Arroz | Ensalada | Naan |

Plato de Pollo /50
Pollo del dia | Lentejas | Arroz | Ensalada | Naan |

Plato de Curry de Cordero 850
Curry de cordero del dia | Lentejas | Arroz | Ensalada | Naan |

Plato de Curry de Mariscos 950
Mariscos del dia | Lentejas | Arroz | Ensalada | Naan |

Disponible de lunes a viernes entre las 11:30 AM y las 3:00 PM

Por favor, informe a su camarero si es alérgico a algun ingrediente y/o tiene
restricciones dietéticas. Los precios arriba indicados no incluyen ITBIS y Ley.




SARA'S KITCHEN

MODERN INDIAN DINING

~S

PLATOS PEQUENOS

Chat de maiz y cacahuate Brocoli tandoori a la plancha
495 625
Maiz fresco | Verduras frescas | Chaat Brécoli | Salsa cremosa | Copos de chile Urfa
masala
Pollo Tikka
Chat de risotto de espinacas 790
590 Pollo | Marinado | Asado

Espinacas crujientes | Risotto |

Chutneys Haryali Pollo Tikka

850

e Pollo | Cil Asad
Dilliwali Pappad Chaat ollo | Cilantro | Asado

495 Murg-E-Malai

Poppadom | Salsa | Avocado Dip 950
Pollo | Salsa de crema casera | Azafrdn y
: d
Paneer Tikka Fareamome

790 Tangri Kebab

Queso cottage casero | Pimientos | 950
Cebollas Muslos de pollo | Yogur | Chutney

Champinones rellenos
650

Champinones | Queso crema]| Cilantro

MARISCOS

Camarones al ajo 1050
Camarones | Ajo | Chutney

Ajwaini Fish Tikka 1190

Filete de salmdén | Marinado con carom | Chutney de tomate

Sabut Lucknowi Machhi 1590

Pescado entero con hueso | Marinado estilo Mughlai | Tamarindo

~y

ACOMPANAMIENTOS

Arroz Zeera con guisantes 295
Arroz | Comino | Guisantes verdes

Raita de pepino 395

Yogur | Pepinos | Cebollas

Dal Makhni 590

Lentejas negras | Frijoles rojos | Cocinado durante toda la noche

Por favor, informe a su camarero si es alérgico a algun ingrediente y/o tiene
alguna restriccién dietética. Los precios anteriores no incluyen ITBIS y Ley.




SARA'S KITCHEN

MODERN INDIAN DINING
PLATOS FUERTES

Todos los platos principales se sirven con una guarnicion de

arroz.
Kadhai Paneer Kokum Machhi
990 1290
Queso fresco casero | Salteado al wok | Filete de pescado | Curry cremoso |
Pimientos Sinfonia de sabores
Dahi Baigan Goan Shrimp Curry
925 990

Berenjena frita | Yogur | Condimentada Camarones jugosos | Curry de coco

| Acido
Amritsari Chole

830 . Mutton Roganjosh
Garbanzos | Salsa de curry | Cocido a fuego
lento 1190

Cordero joven | Yogur | Cocido a

fuego lento
Zeera Aloo J

850

Patatas baby | Comino | Ghee KOhleur' Lamb ChOpS

2150

Chicken Makhni Costillas de cordero | Especiadas |
1100 Salsa dcida

Pollo | Salsa mantecosa | Crema

Sharabi Kukkad
Dhaba Chicken 1595

1075 Pollo entero | Marinado durante la

Pollo | Aromdtico | Estilo casero noche | Mezcla de condimentos

Handi Waali Biryani Dumphukt Raan
1299 1290
Arroz Basmati | Pollo/Cordero/Camarones | Pierna de cordero | Cocido a fuego
Cocido durante la noche lento | Jugoso
Naan Gulab Jamun
250 490
Naan con mantequilla Empanadillas de leche blanda |
290 Cardamomo rosa | jarabe de azucar
Naan con ajo
350 Kheer de Amma
Lachha Parantha 390
390 Arroz basmati | Leche | Cardamomo
Kulcha de )
cebolla/panela/keema Mousse de mango y azafran
550 450
Cesta de panes Mango | Azafrdn | Crema batida
1195
Café Madras 290

Café del sur de la India | Recientemente preparado | Aromdtico

Té Chai 290
Té de Darjeeling | Leche | Jengibre

Por favor, informe a su camarero si es alérgico a algun ingrediente y/o tiene
alguna restriccién dietética. Los precios anteriores no incluyen ITBIS y Ley.




